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Préchauffez le four a 200°C. Dans une casserole, versez I'eau, le beurre et une cuilére
a café de sel Portez 3 ébulition. Ajoutez la farine hors du feu, en une seule fois.
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0 A feu doux, mélangez _jusqu'a ce que la pate se détache des bords de la casserole.
Laissez tiédir et incorporez les ceuf's un par un. Ajoutez le fromage répé,
un peu de poivre et la muscade.
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O Formez de petites boules espacées sur votre plaque de cuisson.
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Thermostat 6 (200°C)
Cuisson : 25 mn




